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Der Sauvignon blanc zahlt zu den beliebtesten Weinen

Il Sauvignon Blanc, tra i piu apprezzati vini del mondo

Vom 26. bis 29. August darf sich Graz als Nabel der
Weinwelt fuhlen: Erstmals wird in der steirischen
Hauptstadt einer einzigen Sorte, dem Sauvignon
blanc, ein Weltkongress gewidmet. Experten aus
allen Kontinenten sollen diesen vielschichtigen
edlen Wein in den Adelstand heben. Schon jetzt
zahlt der Sauvignon blanc zu den beliebtesten
Weilweinen der Welt. Der Ursprung der Sorte
liegt in Frankreich. Vor allem auf den Kalkboden
der Loire bringt die Rebe, reinsortig gekeltert und
im Stahltank ausgebaut, groartige Sancerre- und
Pouilly-Fumé-Kreationen. Auch in vielen anderen
europaischen Weinbaulandern hat der Sauvignon
blanc einen Stammplatz in den Rieden errungen.
In Osterreich nimmt die Rebe seit den
Achtzigerjahren einen besonderen Stellenwert ein,
und vor allem die steirischen Winzer loten das
einzigartige, breit gefacherte Aromenspiel dieser
Sorte perfekt aus. Werden die Trauben fruh geern-
tet, schlagt sich das im Wein mit grunen, fast auf-
dringlichen Noten nach Brennnesseln oder Gras zu
Buche. Wird spat gelesen und die Beeren sind
vollreif, besticht der Rebensaft mit einer Vielfalt
von Nasen- und Gaumeneindrtcken, die an
Stachelbeeren, Ananas, Holunderbluten,
Johannisbeeren, Paprikaschoten oder Fenchel erin-
nern. In der Steiermark avancierte der Sauvignon
blanc zur regionalen Leitsorte, und auch im
Ausland gilt er mittlerweile als der typische steiri-
sche Wein. Trotz der weltweiten Konkurrenz
behaupten sich die Sauvignon blanc aus der ,gru-
nen Mark" jedes Jahr auch im Export. Und langst
sind diese Weine auf den Weinkarten der
Spitzengastronomie vertreten. Kein Wunder, pas-
sen sie doch zu Fisch oder Meeresfriichten ebenso
wie zu hellem Fleisch mit Rahmsaule, zu Spargel

oder Nudeln mit Gorgonzola und wurzigen Speisen.

Dal 26 al 29 agosto, Graz diventa il centro del mondo
del vino: per la prima volta, nella capitale stiriana
viene dedicato un congresso mondiale a una singola
varieta, il Sauvignon Blanc. Esperti provenienti da
tutti i continenti devono elevare a posizione nobile
questo vino dalle molte sfaccettature. E gia un dato
di fatto che il Sauvignon Blanc sia uno dei bianchi
pil apprezzati al mondo. Le sue origini ci portano in
Francia, dove, soprattutto nei terreni calcarei della
Loira, la varieta, vinificata singolarmente e fatta
maturare in taniche di acciaio, consente di ottenere
delle creazioni straordinarie di Sancerre e Pouilly-
Fumé. Anche in molte altre regioni vinicole europee
il Sauvignon Blanc & ormai una varieta immancabile
nei vigneti. Dagli anni ottanta il vitigno occupa
anche in Austria un posto di valore, e soprattutto i
viticoltori stiriani hanno esplorato in toto il suo
spettro aromatico, unico e ampiamente variegato. Se
i grappoli vengono raccolti presto, il vino si propone
con note verdi quasi invadenti di ortiche, di erba o
di faggio. Se la raccolta é tardiva gli acini sono
maturi, e il succo seduce con una molteplicita di
sentori olfattivi e gustativi, che ricordano l'uva spina,
l'ananas, i fiori di sambuco, i ribes, i peperoni o
addirittura il finocchio. In Stiria il Sauvignon Blanc &
diventato la varieta leader, e anche all'estero
rappresenta il tipico vino stiriano. Nonostante la
concorrenza a livello mondiale, i Sauvignon Blanc
della “Marca verde” si affermano ogni anno anche
nellesportazione. E da lungo tempo questi vini si
trovano nelle carte dei vini della gastronomia delite.
Non stupisce che siano adatti sia al pesce che a
crostacei e molluschi come alle carni bianche con
salse alla panna, asparagi, pasta con il gorgonzola e

pietanze speziate.

WEINGENUSS



CALICI D'AUSTRIA

FUR SIE PROBIERT orci wincerund e weine im verglech

SC ELTI PER vo I Tre produttori e tre etichette per conoscerlo meglio

Az. Tschermonegg
A-8463 Glanz ad.
WeinstralRe 50
Osterreich

Tel. + 43 0 3454 326
www.tschermonegg.at

Az. Tschermonegg

Erwin e Sonja Tschermonegg gestiscono
una pittoresca azienda vinicola sul colle
pit alto della strada del vino del sud
della Stiria: 20 ettari di vigneti, una frasca
e 17 camere al servizio del benessere. Lo
stile di Erwin é caratterizzato dalle chiare
note olfattive fruttate. | suoi Muskateller
e Traminer lo vedono protagonista ogni
anno sulla scena vinicola elitaria stiriana.
Il suo Sauvignon Blanc Classique 2007 &
un vero esemplare di questa varieta con
magnifiche note piccanti, una vera testa
di serie! 9,20 Euro in azienda.

Weingut Tschermonegg

Erwin und Sonja Tschermonegg fuhren auf
der hochsten Erhebung der studsteirischen
WeinstralRe ein Bilderbuch-Weingut:
20 Hektar Vorzeige-Rieden, eine
Buschenschank und 17 Gastezimmer
zum Wohlfuhlen. Klare Frucht- und
Duftnoten kennzeichnen Erwins Weinstil.
Mit Muskateller und Traminer zahlt
er jedes Jahr zur steirischen Elite. Sein
Sauvignon blanc Classique 2007 ist ein
Parade-Exemplar dieser Sorte mit
herrlicher Paprikafrucht, ebenfalls
ein Siegertyp! 9,20 Euro an Hof.

Az. Erwin Sabathi
Possnitz 48

A-8463 Leutschach
Osterreich

Tel. + 43 03454 265
www.sabathi.com

Az. Erwin Sabathi

Erwin Sabathi e i suoi fratelli Gerd
e Christoph sono un dinamico team.
Tutto quel che il trio prova a fare,
€ un successo. Merita una visita la
cantina, che ha ricevuto un premio
per l'architettura, e merita di essere
assaggiato praticamente tutto quello
che qui si produce. Il Sauvignon Blanc
Klassik 2007 & davvero di classe. E raro
trovare un Sauvignon che riunisce in sé
tanti aromi (dal peperoncino all’'uva
spina fino a ingredienti esotici). Costo:
9,80 Euro.

Weingut Erwin Sabathi

Erwin Sabathi und seine Bruder Gerd
und Christoph gelten als dynamisches
Erfolgsteam in der Weinszene. Was das
Triumvirat anpackt, gelingt perfekt.
Sehenswert ist der mit einem
Architekturpreis ausgezeichnete
Kellerneubau. Und genieRenswert ist
alles, was im Keller produziert wird.

Der Sauvignon blanc Klassik 2007 ist ein
Glucksfall fur die Sorte. Selten findet
man einen Sauvignon, in dem sich so
viele Aromen (von Paparika uber
Stachelbeeren bis zu exotischen
Komponenten) vereinen. 9,80 Euro.
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Az. Peter Skoff
Kranachberg 50
A-8462 Gamlitz

Osterreich
Tel. + 43 0 3454 6104
www.weingut-skoff.at

Az. Peter Skoff

Peter Skoff coltiva un vigneto che si
estende su 16 ettari nel parco naturale
della regione dei vini stiriani, assieme ai
figli Markus e Christoph. Dalla frasca si
gode una vista mozzafiato sulla regione,
e qui come nelle altre due aziende che
vi abbiamo presentato, lospite pud godersi
una vacanza in camere confortevoli. Il
Sauvignon Blanc Kranachberg 2007
proviene dalla zona vinicola piti famosa
della regione: un delizioso vino esotico
dalle sfaccettature aromatiche tipiche
della varieta. Costo: 10,00 Euro.

Weingut Peter Skoff

Peter Skoff bewirtschaftet mit den Séhnen
Markus und Christoph im Naturpark
Steirisches Weinland 16 Hektar
Rebflachen. Von der Buschenschank
bietet sich ein atemberaubend schoner
Blick auf die Landschaft, und wie in den
beiden anderen hier vorgestellten
Betrieben kann der Gast in komfortablen
Zimmern Urlaub machen. Der Sauvignon
blanc Kranachberg 2007 stammt von
der beruhmtesten Riede in der Region:
Ein saftiger, exotisch schéoner Wein mit
faszinierenden Sortenaromen. 10 Euro.
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