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Vino in Villa,  
dal 15 al 17 maggio 
 
Ritorna in Veneto l’appuntamento con il Festival 
Internazionale del Conegliano Valdobbiadene 
Prosecco Superiore. E quest’anno brinda a un 
successo  nuovo: la Docg (Denominazione di 
Origine Controllata e Garantita).  A Susegana 
(Treviso) nella splendida cornice del castello di San 
Salvatore, tre giornate di degustazioni con oltre 
300 etichette italiane accoglieranno visitatori da 
tutto il mondo. A esaltarle i tipici “cicchetti” veneti 
e le delizie preparate dai migliori chef locali.  
 
Info www.prosecco.it 
 

 
 

 

 

A Villa Orso Grigio,  
master in golf e gusto 
 
A partire da maggio e fino a settembre 
l’affascinante resort Villa Orso Grigio di 
Ronzone in Val di Non offre l’opportunità di 
realizzare lunghi week end  dedicati a un 
master di golf e cucina. Con due insegnanti 
di assoluto rilievo: il Maestro di fama 
internazionale Giuseppe Calì e lo chef 
Cristian Bertol, conosciuto dal grande 
pubblico per la frequente partecipazione alla 
trasmissione “La prova del cuoco” . 
Sofisticate tecniche di gioco e segreti 
culinari si alterneranno dal green alla tavola, 
concludendosi in un attestato di 
partecipazione rilasciato a tutti i corsisti. 
Info www.orsogrigio.it 
 
 
 



 
A Praga,  
il Festival della Birra 
 
Dal 17 e fino al 30 maggio apre i battenti a Praga il 
Festival Ceco della birra. 50 diverse marche di 
birra ceca d’alta qualità, dalle etichette più note a 
quelle di piccoli produttori artigianali sono pronte 
per essere stappate ed esaltare tutte le specialità 
gastronomiche nazionali e locali, preparate per 
l’occasione dai migliori chef, macellai e panettieri 
cechi e serviti da personale in costume 
tradizionale.  
A fare da cornice un nutrito programma culturale e 
di intrattenimento. 
www.beerfestprague.com 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

A Malcesine,  
Fish & Chef 
 
Nella splendida cittadina di Malcesine (Vr), 
sul lago di Garda si terrà il 23 maggio 
l’ultimo appuntamento con l’evento 
completamente dedicato alla scoperta di tre 
prodotti simbolo dell’area: il Pesce del Lago 
di Garda, l’Olio Extravergine d’Oliva di 
Malcesine DOP e le Erbe del Monte Baldo. 
Itinerari di sapori, isole tematiche nelle 
piazze storiche della città, dimostrazioni di 
cucina e cene gourmet con grandi chef del 
Triveneto. Il tutto sottolineato dalle note del 
Chiaretto, vino simbolo del lago oggi 
protagonista di un vero e proprio boom 
grazie alla sua abbinabilità e modernità. 
Info Malcesine Più  Tel. 045 7400837 
 
 

 


